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4 N\ )

LEITFRAGEN
Wie sieht das fertige
SICH Gericht/Gebéack aus?
INFORMIEREN
N J Y

Welche Eigenschaften
haben die Lebensmittel?

Welche
Wie werden die Temperaturhinweise
Lebensmittel verarbeitet? sind zu berucksichtigen?

Welche Garmethoden
werden angewendet?

- N\l J
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4 N\ )

Was bedeuten die Was bedeuten die
Fachbegriffe? Abkiirzungen?

FuUr wie viele Personen
ist das Rezept

Wie werden die angegeben?
Arbeitsutensilien und
Gerate eingesetzt? Flr wie viele Personen

wird das Rezept
zubereitet?

- N\l J

4 N\ )

Welche Portionengrosse
wird im Rezept

angegeben? Wie viel Zeit steht fir
die Zubereitung zur
Far welche Verfligung?

Portionengrosse wird
das Rezept zubereitet?

- N\l J




Lus/B

1-3 Leitfragen «Sich informieren»
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(

Wie lange sind die Gar-,
Back=-, Kiihl-, Auskiihi-
und Ruhezeiten bei
Teigen?

Welche hygienischen
Aspekte sind bei der
Verarbeitung und bei
der Zubereitung zu
berlcksichtigen?

\

Welche
Sicherheitsaspekte sind
bei der Verarbeitung
und Zubereitung zu
berlcksichtigen?




